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LE VIN

MILLESIME : 2021 LE VIGNOBLE

VISUEL : ROSE PALE — SOL SEDIMENTAIRE AVEC
| REZ:ACIDULE DES COLLINES DE SAFRES
EN BOUCHE : FQUILIBRE PAR UNE BELLE .
MINERAUTE — SOL A DO/\/“NANTE

TRES PARFUME, PRESQUE HUILES
FSSENTIELLES DE LAVANDE ET FLEURS
D'ORANGER

| ONGUEUR & STRUCTURE

LE DOMAINE ' ASSEMBLAGE
CEST 'HISTOIRE DFE
BATISSEUR.SE.S. QUI N'OUBLIENT
JAMAIS, NI L'HUMILITE DE LA FERME
DE LEURS ARRIERE-GRANDS—
PARENTS, NI ' AUDACE o
NECESSAIRE POUR CREER MAIS gnt g
AUSSI PRENDRE REFLLEMENT LE “ LA VINIFICATION
TEMPS DE VIVRE CETTE DOLCE
VITA DISTINCTIVE DE NOTRE SUD
DE LA FRANCE, LE TOUT RACONTE
AVEC CET HUMOUR
PAGNOLFSQUE QUINOUS EST
CHER.

| FQUIPE .
LA FAMILLE PIALLAT e SERVICE
o llse  — ADEGUSTER DANS LES
DEUX ANS
~ LA TEMPERATURE DU
SERVICE DOIT ETRE

COMPRISE ENTRE 8 ET 10 C

SABLEUSE, TOUJOURS AVEC
DE L'ARGILE FT DU
CALCAIRE

CINSAULT 85 %
GRENACHE 15 9%

~ PRFSSURAGE DIRFCT
— FERMENTATION
ALCOOLIQUE EN CUVES
INOX THERMO-REGULFES
A BASSE TEMPERATURF

FONDATEURS ET GERANTS -

L AURE & PHILIPPE PIALLAT

ACCOMPAGNES DESORMAIS DE
L FURS DEUX FILLES CLARA & SARAH

L ABORATOIRE OENOLOGIQUE
CHATEAU DE SUZE-LA-ROUSSE
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TRYN 2
MILLESIME : 2021 LE VIGNOBLE

VISUEL : BRILLANT JAUNE CLAIR ~ SOL SEDIMENTAIRE AVEC

NEZ: FLEURS BEANCHES DES COLLINES DE SAFRES
EN BOUCHE : ABRICOT, ANANAS, Ne! A SYOMINANTE

TRES FLORAL SUR UNE TRAME
FINEMENT VEGETALE (LEGERE ET SAB%EUSE TOUOURS AVEC
AGREABLE ASTRINGENCE) DE LARGILE ET DU
CALCAIRE

FINESSE & PUISSANCE
L ASSEMBLAGE

ROUSSANNE 50 %
MARSANNE 50 %

CEST L'HISTOIRE DF
BATISSEUR.SE.S. QUI N'OUBLIENT
JAMAIS NI LHUMILITE DE LA FERME
DE LEURS ARRIERE-GRANDS—

PARENTS, NI ' AUDACE 4
NECESSAIRE POUR CREER MAIS | LA VINIHCA TION
AUSSI PRENDRE REELLEMENT LE |
TEMPS DE VIVRE CETTE DOLCE :
VITA DISTINCTIVE DE NOTRE SUD |
DE LA FRANCE, LE TOUT RACONTE
AVEC CET HUMOUR

— PRESSURAGE ET
DEBOURBAGE A FROID.

— FERMENTATION
ALCOOLIQUE ET L'ELEVAGE

PAGNOLESQUE QUINOUS EST ~ EN CUVE INOX SUR LIES
CHER. f FINES

'EQUIPE v BT

LA FPAMILLE PIALEAT . ADFGUSTER DANS LFS 2 A 6
| ANS
— LA TEMPERATURE DU SERVICE
| AURF & PHILIPPE PIALLAT + | DOIT FTRE COMPRISE ENTRE 16
ACCOMPAGNES DFSORMAIS DE LEURS | o . FT18 C
DEUX FILLES CLARA & SARAH | i | ~ A ACCOMPAGNER AVEC DES
- PLATS EVOLUES : THON,
POISSONS DE CARACTERE,
PLATS EN SAUCE, EPICES

FONDATEURS ET GERANTS -

| ABORATOIRE OENOIL OGIQUE -
CHATEAU DE SUZE-LA-ROUSSE




Z ellono
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LE VIGNOBLE

| ~ SOL SEDIMENTAIRE SUR LES
TERRASSES DE COLLINES DE
SAFRES

— SOL A DOMINANTE ARGILO-
CALCAIRE, GALETS ROULES ET

CAILLOUTIS
— AGE MOYEN DES VIGNES : 45 ANS

LE VIN

MILLESIME : 2017

VISUEL : ROUGE RUBIS, FLUIDE

NEZ : LE SUD, LE SOLEIL, FRUITS CUITS
EN BOUCHE : — L A GRENACHE COMME
ON L'ATTEND, PURE.

— FINESSE DF LA TEXTURE AVEC DES
TANINS FINEMENT PRESENTS

~ FRAICHEUR DF LA LONGUEUR EN
BOUCHE

— GARRIGUE, FRUITS ROUGES ET POIVRE

LE DOMAINE

CEST L'HISTOIRE DE
BATISSEUR.SE.S. QUI NOUBLIENT
JAMAIS NI L'HUMILITE DE LA FERME
DF | FURS ARRIFRF—~GRANDS-
PARENTS, NI ' AUDACE
NECESSAIRE POUR CREER MAIS
AUSSI PRENDRE REELLEMENT LE
TEMPS DE VIVRE CETTE DOLCE
VITA DISTINCTIVE DE NOTRE SUD
DE LA FRANCE, LE TOUT RACONTE
AVEC CET HUMOUR
PAGNOILESQUE QUI NOUS EST
CHER.

CEQUIPE N SERVICE

LA FAMILLE PIALLAT — A DEGUSTER DANS LES 7
ANS

| — LA TEMPERATURE DU
SERVICE DOIT ETRE COMPRISE
ENTRE 16 ET 18 C

— A ACCOMPAGNER AVEC
DES PLATS SIMPLES ET FINS
VIANDES/L FGUMES GRILLES,
SANS SAUCE

L ASSEMBLAGE

GRENACHE 85 %
SYRAH 15 %

| LA VINIFICATION

|
| — CUVAISON

TRADITIONNELLE, DELESTAGE,
REMONTAGE.
~ ELEVAGE CUVE BETON

FONDATEURS ET GERANTS

| AURE & PHILIPPE PIALLAT

ACCOMPAGNES DESORMAIS DE LEURS
DEUX FILLES CLARA & SARAH

LABORATOIRE OENOLOGIQUE -
CHATEAU DE SUZE-LA-ROUSSE




LE VIN

MILLESIME : 2019

VISUEL : ROUGE RUBIS,
ACCROCHF AU VERRE

NEZ : FOUGUE DE LA SYRAH,
FRAISE DES BOIS, EPICES

EN BOUCHE : BELLE FRAICHEUR ET
L ONGUEUR EN BOUCHE AVEC
UNE NOTE FINALE DE REGLISSE

LE VIGNOBLE

— SOL SEDIMENTAIRE SUR LES
TERRASSES DE COLLINES DE
SAFRES

— SOL A DOMINANTE ARGILO-
CALCAIRE, GALETS ROULES ET

CAILLOUTIS
— AGE MOYEN DES VIGNES : 45 ANS

L ASSEMBLAGE

SYRAH 85 %
GRENACHE 15 9%

LE DOMAINE

C'EST LHISTOIRE DE
BATISSEUR.SE.S. QUI NOUBLIENT
JAMAIS NI L'HUMILITE DE LA FERME

DE LEURS ARRIERE-GRANDS— |
PARENTS, NI L' AUDACE | A VINIFHIC ATION
NECESSAIRE POUR CREER MAIS

AUSSI PRENDRE REELLEMENT LF — CUVAISON
TEMPS DE VIVRE CETTE DOLCE ' TRADITIONNELLE, DELESTAGE,
VITA DISTINCTIVE DE NOTRE SUD REMONTAGE.
DE LA FRANCE, LE TOUT RACONTE ~ FLEVAGE CUVE BETON

AVEC CET HUMOUR
SERVICE

PAGNOLESQUE QUINOUS EST
L'EQU IPE  ADIGUSTER DANS LES 10 ANS

CHER.
A TAMULE PIALLAT ~ LA TAEMPERATURE DU SERVICE
DOIT ETRE COMPRISE ENTRE 14
| ET 15 C, VOIRE LEGEREMENT
RAFRAICHI L'ETE
— A ACCOMPAGNER AVEC UNF
CHARCUTERIE TRES TRAVAILLEE
COMME DU SERRANO. CE VIN
' LUI APPORTERA UNE CERTAINE
| FGERETE

FONDATEURS ET GERANTS -

| AURE & PHILIPPE PIALLAT

ACCOMPAGNES DESORMAIS DE LEURS
DEUX FILLES CLARA & SARAH

LABORATOIRE OENOLOGIQUE -
CHATEAU DE SUZE-LA-ROUSSE




LE VIN

MILLESIME : 2015

VISUEL : ROUGE RUBIS, LEGEREMENT TUILE, FLUIDE, PLUS
DENSE QUE LES DEUX AUTRES ROUGES DE LA MAISON
NEZ : MINE DE CRAYON, SUCROSITE SOUS—JACENTE,
AROMES DE VERMOUTH (PLANTES, RACINES, FLEURS)
EN BOUCHE : ON SENT LE TRAVAIL DU BOIS SUR LES
EPICES, LES FRUITS NOIRS CUITS ET LES NOTES DFE
REGLISSE.
TRES LONG SUR LES FRUITS ET LA GOURMANDISE AVEC
UNE FIN SUR LE MIEL, COMME SION ETAIT DANS LA
RUCHE—MEME

LE DOMAINE

CEST L'HISTOIRE DFE
BATISSEUR.SE.S. QUI N'OUBLIENT
JAMAIS NI L'HUMILITE DE LA FERME
DF | FURS ARRIFRF—~GRANDS-
PARENTS, NI ' AUDACE
NECESSAIRE POUR CREER MAIS
AUSSI PRENDRE REELLEMENT LE
TEMPS DE VIVRE CETTE DOLCE
VITA DISTINCTIVE DE NOTRE SUD
DE LA FRANCE, LE TOUT RACONTE
AVEC CET HUMOUR
PAGNOILESQUE QUINOUS EST

' CHER.
| EQUIPE

LA FAMILLE PIALLAT

FONDATEURS ET GERANTS -

| AURE & PHILIPPE PIALLAT

ACCOMPAGNES DESORMAIS DE LEURS
DEUX FILLES CLARA & SARAH

LABORATOIRE OENOLOGIQUE -
CHATEAU DE SUZE-LA-ROUSSE

LE VIGNOBLE

— SOL SEDIMENTAIRE SUR LES
TERRASSES DE COLLINES DE
SAFRES

— SOL A DOMINANTE ARGILO-
CALCAIRE, GALETS ROULES ET

CAILLOUTIS
— AGE MOYEN DES VIGNES : 40 ANS

"'\ ' ASSEMBILAGE

GRENACHE 50%
SYRAH 20%
CARIGNAN 15%
MOURVEDRE 15%

LA VINIFICA TION

'~ CUVAISON
TRADITIONNELLE, DELESTAGE,

| REMONTAGE.
' — ELEVAGE EN FOUDRE 12/18
| MOIS

)/)/f

# L¢ e rr'u.ﬂ .

~ A DEGUSTER DANS LES 3 A 5

— LA TEMPERATURE DU SERVICE
| DOIT FTRE COMPRISE A 18" C
- — A ACCOMPAGNER AVEC
' TOUT TYPE DE VIANDE, MAIS
AUSSI UN LOUP AU FOUR AVEC
' SA SAUCE AU VIN ROUGE, UNE
TAGINE D'AGNEAU AVEC SES
FPICES ET SES CONFITS OU UNE
VIANDE DOREE FARCIE




